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sa Cranca

arroceria
A
@ Tabla de jamén y queso
@ Ensalada con queso rulo de cabra

@ s ®Bunuelos de bacalao
@ Gambas al ajillo

@@ Arroz con chuletén
*«@@® Paella reina
Solomillo de ternera al gusto
«@ & ® Rape suavizado a la crema con salsa de gambas

Albarino Mar de Frades
Cava Juve & Camps
Anares Reserva

60,00 € por persona
Pe@+-@2>2 002> 0@®
Gluten Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes  Soja Leche Frutos Mostaza  Sésamo Sulfito  Altramuces Moluscos Apio

cascara



@ Carta sa Cranca

arroceria

ENTRANTES € €
1/2

@ Ensalada €SPeCial S@ CranCa . ... 15.00 21.00

Con aguacates y gambas sobre una cuna de jamon de jabugo
@ Ensalada mixta CON VENTIESCA ... 11.00 15.00
Q@ Ensalada de cogollos de Tudela con anchoas........rceeceeee 13.00 17.00
0 Ensalada de rulo de Cabra ... 11.00 16.00
Q ENSalada de Frutos @I MIAK ... sesssssesesssesee e ee s 15.00
() Tablas de surtido de iDErICO ... 15.00 22.00
DO Fritura @Special S8 CraNCA ... 18.00 25.00

Cazoén, gambas, chopitos y pescaditos

Pimientos d@ PAION.....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 8.00 13.00
(D) TADIA AE QUESOS ...ttt 20.00
JAMON A€ JADUGO ..o 17.00 25.00
D) BOQUEIONCITOS FIITOS e 10.00 16.00
@A) Mejillones al vapor con salsa bilbaina ... 9.00 14.00
() Calamar a 1a romana estilo CASErO ... 11.00 18.00
(D) CROPILOS FITEOS 12.00 18.00
7 @) Gambas @ 18 PIANCNA ... 17.00 25.00
@) GAMDAS @l QJIlO 25.00
Navajas @ 1@ PlanCha ... 12.50 18.00
@ Frito marinero al estilo MallOrQUIN ...t 10.00 16.00
O ) PUIPO @18 GAICGA ..o 14.00 20.00
O Croquetas de qUESO de CBIa ... 9.00 14.00
O (D0 Croquetas de @SPINACAS. ... 9.00 12.00
O Croquetas d@ POIIO.............ooooeeeeeeeeseee 9.00 13.00
O BUAUEIOS A€ DACAIAO ... 9.50 16.00
EDQD) SOPA A PESCATOD ... 12.00
) Gazpacho (€N T@MPOIATA).........coooeeeeeeeeeeeeeseeeeeeseeeeseeseeesee 11.00
(DO PaN Y MANTEQUIIIA .o 1.95
AT T Ol 2.50

Precios en €uros / IVA incluido
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Gluten  Crustaceos  Huevos Pescado Cacahuetes  Soja Leche Frutos Mostaza  Sésamo Sulfito  Altramuces Moluscos Apio
cascara




@ Carta

CARNES e

COAIMO O JAMON......ooooioeeeee s 22.00
Parrillada A€ CArN@ ... 25.00

() Entrecot a la pimienta verde 0 PlanCha ... 25.00
DO Escalopines 1bericos @ 1@ MOSTAZA..........crrsssssissssssssisisisisisisstssotstososososoi 21.00
SOIOMIIIO @ tINMEIA ... 27.00

O Filet MIgNON Al FOGUETOMT ...ttt 25.00
Chuletitas de cordero 1€Chal ... 24.00
Chuletdn de VatUNO MAYOT ... 32.00

NUESTROS ARROCES

Minimo 2 personas, precio por persona €
@ ED Paella MiXta VAI@NCIANA ...t 22.00
Q Paella ciega mixta (10O lIMPIO) ... 20.00
€) Paella de montafia con chuleton de vacuno Mayor ... 23.00
OO E) Paella de PeSCAdO CON AIMEJAS.............oooooeeeeeeeeeeeeseeee 24.00
QO )E) Paella negra (SEPia Y SU TINTA) ... 20.00
QO E) Arroz a banda con PeSCado Y MANISCO.........cooceeeeoeeo 30.00
QOO Arroz a banda €ON @Il T Ol ..o 17.00
0 Paella campera (S610 carne de CAMPO) ... 19.00
@ Paella de cONVENTO (SOIO VEITUIAS) ... eeeeeeeeeseeeeeeseeseeeseeessesseseessseeseseesseseseseeesesseees 18.00
OO )E) Paella marinera (s610 pescado y CAlamar) ... 22.00
OO DED FIdQUA D€ MATISCO ... 25.00
QO @ Paella mixta de fideos (t0d0 lIMPIO)..........ococeeosseee 20.00
QO )E) Paella negra de fideos (S€Piay SU tiNta) . ... 20.00
QO )E) Paella peralta (PeSCAdO Y GAMDAS)..........occooooeeeeee 21.00
QO )E) Paella de Cranca (CON CENTONO)...........ococoeseeeeeesoe 26.00
QOO DED Arroz MANNEIO CAIAOSO ..o 25.00
OO )ED Paella de BOGAVANTE..............ocoooeeeeeeeeeee e 35.00
QO DED PACIA D€ MAIISCO...... oo 25.00
QOO Paella ciega de Marisco (t0d0 lIMPIO)............ccoceeeies 22.00
0 AITOZ @1 NOINO oo 20.00
@ Paella de pollo de corral (s6lo pollo y verdura) ..., 20.00
QO @) Paella de bacalao CON VEIAUIA ... 22.00
()E) Paella de PeSCAdO Y MATISCO.........ooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeteseeeeseseesesees e 26.00
CDED Arroz DrUt MAlTOTQUIN ..o 20.00
QO )E) Paella reina de Sa Cranca (bogavante, cigalas, almejas y pescado) .................c....... 39.00
DODOE) Paella de pulpo estilo @ 1a GAEGA ... 21.00
(D@D Paella de chopitos CON AIMEJAS ..o 24.00
€) Arroz meloso con verduras estilo Mallorquin ... 20.00
QOO ED Paella ciega de PESCAUO ... 23.00

Precios en €uros / IVA incluido

Gluten  Crustaceos  Huevos Pescado Cacahuetes

Soja

Leche



sa Cranca

arroceria

PESCADOS €
Lo T LY a1 EYe R R LT L e 35.00
QI Parrillada d@ PESCATO. ... 30.00
@Dorada alaplancha 0 espalda ... 22.00
O (D Lenguado @ 18 PIANCNA ...ttt 26.00
OO O)Rape con gambas suavizado @ 1@ CreM@ ..o 25.00
@ () Gallo de san Pedro a la plancha o frito con cebolla............ (segin mercado)
OO Parrillada especial CoN BOGAVANTE ...ttt 48.00
QO () salmén a la pimienta verde 0 horno con verduras.............ooooeoeeoee 22.00
O (D) Merluza en salsa verde con almejas 0 Marinera ... 21.00
O (DFilete de gallo @l JADUGO ..o 20.00
POSTRES CASEROS c
() Carpaccio de pera con reduccion de Vino tiNtO ... 7.00
) QD HEIAOS VATIAAOS. ... 6.00
() Crema catalana CaSEIa..............ooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 6.00
) 0 NGLIIAS CASEIAS oo 5.50
O(DTarta de QUESO FIreSCO........ooceeeeeeeeooee 8.00
) D PrOTIREIOIES e 8.50
O DD GatO CON NEIATO. ... 8.00
0 DTAMA A€ 1@ CASA. ..o 6.50
OO Biscuit de almendra con salsa de chOCOIAte ... 7.00
SOIDELES VATTAOS ..o s e 6.00
OO (D Tarta de WHisky NEIATA ... 8.00
() Carpaccio de PifM@ NATUFAL...........ocococeeeeeeeee 7.00
() Helado de la casa con frutas del DOSQUE ... 7.50
PIA@ NATUTAL......ocoo e 5.00
(I PANACOTA CASEIA ... 5.50
() Mousse casero de choColate NEGIO ...t 5.50
MENU NINOS €
- ESPAQUETTIS BOIOGN@SA......ooooo e 12.00
DEDESCAIOPE € POINO ..o 14.00
DEDESCAIOPE @ TEIMEIA ..o 14.00

Precios en €uros / IVA incluido

OO

Frutos Mostaza ~ Sésamo Sulfito  Altramuces Moluscos Apio
cascara




VORSPEISEN c

1/2
(@) Salatspezial “Sa CranCa” ... 15.00
mit Avocados und Garnelen auf einer Wiege aus Jabugoschinren
@ Gemischter Salat mit Thunfischbauch (VeNtresca) ... 11.00
@ salatherzen aus Tudela Art, mit Sardellen. ... 13.00
() Salat Mit ZiegeNTriSCRKESE ... 11.00
() MEEreSTrUCNTESAIAT ...ttt
() Hochwertige Iberishes Wurst auf Holzbrett serviert............oo, 15.00
D) Frittiertes spezialteller “sa Crana” ... 18.00
Hundhai, Garnelen, kleine Tintenfische und kleine Fische
Paprika @us PadrON.............oooeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeeeeeeess s 8.00
Oo VerschiedenNe KASESOITEN..........oooooooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Jabugo SChinKenTeIIEr ... 17.00
° Frittierte kleine Sardellen (BOQUEIrONES) ..........ccccowovveeeoooooocccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s 10.00
A Gediinstete Mieschmuscheln & la Bilbaina Art vorbereitet.......ccoe. 9.00
-' Panierte Tintenfischringe “Hausgemachte Art” ... 11.00
g Frittierte kleine Tintenfische (Chopitos fritos) ... 12.00
o GEGIillte GArNEIEN....ooooo e 17.00
o Garnelen in KNOobIAUCASOBE............cocooooeeceeeeeeeeeeeseseeeeesseeeee e
Gegrillte Meerscheide (NAVajas) ... sssssssssssessssssss 12.50
@ Seemann “Frito” (meeresfruchte) auf Mallorkinische Art.........oooene. 10.00
@) Krake auf GaliZISChe Art........cccocc 14.00
O Gefullte Kroketten mit ZIGENKESE ... 9.00
O Gefullte Kroketten mit SPiNat. ... 9.00
O HANCNENKIOKETEEN .. 9.00
OO @ Windbeutel geflllte mit Kabeljau. ... 9.50

I Brott UNG BUTTEN
All'i Oli (Selbstgemachte Knoblauch Mayonnaise ...

Preis in €uros / MwsSt. enthalten

Kleber  Krustentiere Eier Kleber
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sa Cranca

arroceria

FLEISCH €

SCRINKEN@ISDEIN ... 22.00
Gegrilltes FIEISCRPIAtEE ... 25.00

() Entrecote mit grune Pfeffersauce oder gegrilltes..........oocococoeoe 25.00
DO Kleine Iberischer Schnitzeln mit SENfSAUCE.........ciiiicssstssssrsnssin 21.00
LENAENSTEAK ......oooooe s 27.00

O Filet "Mignon” in ROQUETOISAUCE. ... 25.00
Lammkoteletts (QUS JUUGLIEIE) ... ssssssssssssssses s 24.00

T-bone STeak VOM Gl ... 32.00

UNSER REISKARTE

Mindenstens 2 personen, Preis pro Person €
Gemischte Paella aus Valencianische Art (Original)......coooooeeeeooooceeeeeeeeeeeee 22.00
Q Blinde Paella (alles sauber) gemIiSCRLE ..o 20.00
€) Gebirgs Paella mit RINAErST@AK ... 23.00
OO ED) Paella Mit MUSCNEIN ..o 24.00
QO )E) schwarze Paella aus Tintenfisch tiNTe ... 20.00
QO ) Reis “a Banda” mit Fisch und Meeresfrichte ... 30.00
QO Reis "a Banda” Mit Ali-Oli ..o 17.00
€ Feld Paella (NUF FEIAFIQISCR) ...t 19.00
) Kloster Paella (NUF GEMUSE)..........c...oooooeeeoeoeeeeseesoeeseseeeseeeeesseoeeeeee 18.00
OO Matrose Paella (nur Fisch und Tintenfisch) ... 22.00
QO )E) Fideua Mit MEEIreSTrUCNTE ... 25.00
QO @ Gemischte Paella mit Nudeln (alles SAUDE) ... 20.00
QD@ schwarze Paella mit Nudeln (Sepia und ihre Tinte) ... 20.00
Peralta Paella (FiSCh UNA GArNE@IEN) .....ooooooooeoeoeeeeeeeoeeoeeoeeoeeeeeeeeeeseeseeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeseseesseesssesesssess 21.00
QO DED Paella Mit SEESPINNE...........ccoooeossoososoee 26.00
QO DED Reis Mit Briihe “IMAtroSeN At ... 25.00
OO CDED HUMMEE PACIIA ..o 35.00
QO DED Paella Mit MEEIESTIUCNTE ... 25.00
QO () Blinde Paella mit Meeresfriichte (alles SAUDEN) ... 22.00
) GEDACKENEE RIS ... 20.00
@ Hanchen Paella aus Bauerhof (nur Hanchen und GemuUsSe) ..., 20.00
QO @) Kabeljau Paella Mit GEMUSE ... 22.00
Paella mit Fisch Und MeeresfrUChte ... 26.00
(DED MallorquinisChes “ArfOZ BIUt™ ... 20.00
QO E Koniglich Paella “Sa Cranca” mit Hummer, Kaisergranat, Muscheln und Fisch... 39.00
DOODE) Octopus Paella aus GaliZiSCNEN At ... 21.00
(D@D Paella mit kleine Kalamares und MUSChEIN ... 24.00
@) Leicht Feuchtes Reispfanne mit Gemuse “Mallorquinisches Art” ... 20.00
QO )E) Blind Paella mit Fisch (@lles SAUDET) ..o 23.00

Preis in €uros / MwSt. enthalten

) O e

Schalenfriichte  Senf Sesam Sulfit Lupinen  Weichtiere Sellerie




@) Grillplatte aus Meeresfrichte. ... 35.00

GriIIpIatte aus Verschiedene FiSChSOIrteN............cccccoicceeeeeeeeseeeees 30.00

@Gegrlllte Dorade oder auf Rickenseite Vorbereitet ... 22.00

Q) Gegrilllte SEQZUNGE. ...t 26.00

W) Seeteufel mit Garnelen Creme SAUCE ...t 25.00
O () Flugelbutt aus “San Pedro” auf Grill oder mit Zwibeln frittiert....... (Je nach Markt)

;:;ffj;u Spezieler Grilltelles Mit HUMMET ... eeeeeeeseeeeeneeeeeeeeeeeeeeee 48.00

@O () Lachs mit grinem Pfeffer oder im ofen mit Gemuse vorbereitet...................... 22.00

O () Seehecht in griner Sauce mit MUsCheln ... 21.00

O () Flugelbutt Fisch mit Jabugoschinken vorbereitet ... 20.00

DESSERTS €

() Birnen-Carpaccio mit ROWEINSCNAUM ..o 7.00

O (D) Verschiedene EiSVAriationeN ... 6.00

(O Selbst gemachte “Katalanische Créme” ... 6.00

() Selbst gemachte “VanileCreme™ ... 5.50

(0 KBSEKUCNEN ... e 8.00

() GefUIIter “WINADEULEI™ ...ttt 8.50

00 0 Mandelkuchen Mit EISCrEMIE ...ttt 8.00

0 DITONEE AES TAGES ...t 6.50

OO Biscuite mit Mandeln und SChokoladen SAUCE ... 7.00

SOPDETE VATi@tioN .........oooiiie s 6.00

O (D Whisky KUCHEN (GETIOMEN)...ccttstsssssstssssssesssssessseren 8.00

() Carpaccio auf friSCE ANANAS ...ttt 7.00

() EiSCreme Mit FIUCHTEN ...ttt 7.50

FrISCN@ AN@NGS .....oooiooo s 5.00

() Selbst gEMACNTE PANACOTA.. ...ttt 5.50

() ) Mousse aus Schokolade (NAaUSGEMACT) ...ttt 5.50

KINDERMENU (fiir die kleinen)

() ESPAQUETLTE BOIOGNESE ...ttt 12.00
D HANCNENSCANITZEN ...ttt 14.00
DD RINOSCRNITZEN ...ttt e e 14.00

Preis in €uros / MwsSt. enthalten

Kleber  Krustentiere Eier Fisch Erdnusse
Gluten  Crustaceans eggs Fish Peanuts

Soja
Soy

Milch
Milk



0

Senf
mustard

Sesam
Sesame

Sa \_ranca

arroceria

STARTERS e €
1/2

Special SAlad S@ CranCa...........ooeeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeese s ssssssssssese s 15.00 21.00
With avocado and prawns in “Jabugo” sauce

Mixed Salad WIth tUNQ.............oooeoeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 11.00 15.00
Tudela lettuce hearts salad with anchovies..............ecceeeeeeeee 13.00 17.00
Goat's cheese roulade salad...........ccccceeciecieceeeeeeeeeeeeeeeeeee s 11.00 16.00
Y=T= Y e Yo Yo BRY=] F= Yo 00O 15.00
IBErIaN ASSOITMENT .........eeeee oo 15.00 22.00
Sa Cranca fries SPECIAITIES ...t 18.00 25.00
Dogfish, prawns, baby squid and fish

SPICY PAATON PEPPETS. ... ssssssssseeesssssssssssssssseesssssssssssssssesessssssssssssssseesessssses 8.00 13.00
ASSOTTEA CREESES .........oooooeeeee s 20.00
TDEITAN HAM ... 17.00 25.00
Fried WHIt@DQAIT .............. oo 10.00 16.00
Steamed mussels in “bilbaina SaUCE" ... 9.00 14.00
Squid fried in home-made style batter. ..., 11.00 18.00
Fried small SQUIT ... 12.00 18.00
GO PrAVWNS.....ooooo e 17.00 25.00
Prawns in Qarlic Ol 25.00
Grlled razOr ClAMS ..o 12.50 18.00
Sailor frito Mallorcan Style ... 10.00 16.00
Galician STYI€ OCLOPUS ... 14.00 20.00
GOoat ChEESE CrOQUETLES ... 9.00 14.00
SPINACA CrOQUETEES........coooooeeeeeeeeeeeeeeee e 9.00 12.00
Chick@N CrOQUETEES ... 9.00 13.00
COA TTIEERIS. . .oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeoeeeeeeeeeeee e eeee e 9.50 16.00
FISI SOUP e 12.00
GAZPACNO (SEASONAI) ..ot 11.00
Bread and DULLEI ... eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 1.95
N L 0000000000000 T T 2.50

Prices in €uros / VAT included

e

Sulfit Lupinen  Weichtiere Sellerie
Sulfite Lupins Molluscs Celery



HAIM KINUGCIE. ... e e s e e e e e e e eee e 22.00

MEAT DArDEQUE ......ooooo s 25.00

() Entrecotte with green pepper sauce or grilled ... 25.00
o 0 Iberian sChNItZel iN MUSTAIA SAUGCE .......o.eoeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeesessesee s eeeeesssnnes 21.00
SITTOTN STEAK ....oococeeee e 27.00

() Filet mignon with roquefort SAUCE. ...ttt 25.00
LAMID CUTIETS ...oooo s 24.00

T-bONE STEAK GIill@d........oooooooo s 32.00

OUR RICE DISHES

Min. two persons, price per portion €
@ ED Valencian MIXEA PACIIA ..ottt 22.00
Q Mixed blind paella (N0 bones Or SNIIS) ... 20.00
€) Mountain paella with T-bone steak grilled ...t 23.00
OO ED Fish PACIA WITN COTKIES ...ttt 24.00
e@@ Black paella (cuttlefish and his iNK) ... 20.00
QO Rice a banda With fish aNd SNEIFISN.......eeeessesseesesssssss 30.00
OO Rice a BANAA WIth “Al1 T 011" .ottt 17.00
€) Farmhouse paella (ONly fre@-range MEAL) ...t 19.00
€) Convent paella (ONlY VEGETADIES)............oooeesseessssseesessesesessri 18.00
QO DE) Paella marinera (ONly fish AN SQUIT) ...t 22.00
0@9 Shellfish fideua (paella of NOOAIES) ... 25.00
@@@ Mixed paella of noodles (no bones or shells).............eeeeeeceooeeeeeeeeeeeeeee, 20.00
@@0 Black paella of noodles (cuttlefish and his iNK).........ooooooeeeeee 20.00
QO Paella peralta (fish AN PrAWNS)........c.oeessssessesseserssssesrtereseserse 21.00
@@@ Paella de cranca (WIith Crab) ... e 26.00
@@@ Rice “a 1a Marinera”™ (N BFOTN) ... eseee e e sese e eseeeeeeeseens 25.00
D CDED LODSEI PACIIA ettt 35.00
O DED SNEITISN PACIA ettt 25.00
@@@ Shellfish blind paella (no bones or Shells) ... 22.00
= E1 Y AT T, 20.00
€) Range chicken paella (only chicken and vegetables) ... 20.00

@@@ Cod with vegetables Paella ... 22.00

@ Brut Majorcan rice

) @@@ Paella Queen Sa Cranca (lobster, crayfish, clams and fish) ... 39.00
@@0 Paella with octopus “galician Style” ... 21.00

(D@D Pella with small SQUId @Nd COCKIES ...ttt 24.00
€ Rice with vegetables Mallorcan SEYIE ...t 20.00
CDED Fish DING PACIIA .. 23.00

Prices in €uros / VAT included

Gluten Crustaceans  Eggs Fisch Peanuts

Soy

Milk

P



Sa Cranca

arroceria

O Selection of Grilled FiSh ... 30.00
@ Sea bream grilled or SKin AOWN ...ttt 22.00
(D) GrIlled SOIE ISRttt 26.00
O OO Monkfish With Prawns in CrE@M ... 25.00
Q@ () Grilled John Dory or fried With ONIONS..........nssnns (According to market)
Special barbeque With 0DSter ... 48.00
@O salmon with green pepper or baked with vegetables.............. 22.00
(o], r‘ifj.u Hake in green sauce with clams or marinera style ... 21.00
(D JohN DOry fillet JADUGO. ..ottt 20.00
DESSERTS e
O rear carpaccio with red wine reduction.............eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 7.00
0 0 1CE CrEAM SEIECIION........oooooeeeeeee oo eeeeeeeeeseesnesnenennnnnns 6.00
0 Homemade Cream DIUIE.........coooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 6.00
O Homemade cUStard CreaM.....oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 5.50
D CNEESE CAKE e 8.00
0 PrOFIEIOIES e 8.50
OO Mallorcan cake with almond and iCe Cr@AM oo 8.00
O D HOME MAAE COKE e 6.50
00 Almond biscuit With ChOCOIAte SAUCE ......... oo eeeeese e 7.00
SOTDELS SEIECTION ....oooooe s 6.00
D@D WNISKY 1€ CAKE sttt 8.00
O Fresch PINEAPPIE CArPACCIO........ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssssssesseeseeeeeee e 7.00
0 HOME i€ CrE@AM WL TIrUITS ..ooooooeeee oo ee e eeseseseeseeeeeeessseneee 7.50
Fresh PIN@APPIE ... 5.00
0 HOMEMAAE PANACOTA..... ..o s 5.50
0 Homemade black choCOIate MOUSSE...............ooeeeeeeeeeeeeeeeee oo eeeeeeeeeeenee 5.50
CHILDREN MENU €

Prices in €uros / VAT included

Peel fruits  Mustard Sesame Sulphite Lupins Molluscs Celery



HORS-D'OEUVRE c €

1/2
@) Salade SPECiale “Sa CranCa” ... 15.00 21.00
Avec avocat et gambas sur jambon de “jabugo”

D) SAIAAE VATIE ... 11.00 15.00
@ Bourgeons de Tudela aveC aNChOiS ... 13.00 17.00
() salade au fromage de ChVIe............ooceeeeeeeeeeeeee 11.00 16.00
@) Salade auX FrUIts A€ MET ... 15.00
() Variétés d'IDErIQUES ...ttt 15.00 22.00
Q) Friture spéciale Sa CranCa ...ttt 18.00 25.00

Aiguillat, gambas, petites seiches et petits poissons
POIVIONS A@ “PaOrON" ... 8.00 13.00
(D) Variétés de froMAGES ...ttt 20.00
Jambon de JABUGO ... 17.00 25.00
Q Friture d€ MaQUEIEAUX.......ooooooooeeecooeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseseesseseees oo 10.00 16.00
() Moules a la vapeur avec sauce “bilbaiNG" ... 9.00 14.00
H() Calamars a 1@ FOMAINE ..ot 11.00 18.00
2O Petits Calamars frits ... 12.00 18.00
(a1 GaAMDbAS GBS ...........ooooo s 17.00 25.00
o GAMDAS @ 1" oo 25.00
CANITS GEIIES ... 12.50 18.00
@) Fruits de mer style MajorqUIN. ...ttt 10.00 16.00
@) Poulpe ala galiCienne ...ttt 14.00 20.00
O Croquettes au fromage de ch@vre ... 9.00 14.00
O Croquettes d'ESPINAIAS............iiicocesssssstototetoseteteeesssrssrso 9.00 12.00
(D) Croquettes de POUIET ... 9.00 13.00
O(DQ Beignets de MOTUE...........ototcstetrsesrtererrr 9.50 16.00
EDD) SOUPE A€ POISSON . 12.00
) " GAZPACNO" (BN SAISON) ..cooooieeveiere e e 11.00
0D PAIN €L DRUITE. ..o 1.95
ATOT. e 2.50

Prix en €uros / TVA incluse

Gluten  Crustacés Oeufs Poissons Cacahuétes  Soja Lait t



Sa Cranca

arroceria

VIANDES €
COUAR A POFCooeeeeeeeeeeee s eseeseeeeeeeeesee e 22.00
ViIANAES GEIIEES ..o 25.00
) Entrecdte au poivre Vert OU grillEe. ... 25.00
(M) Escalopines ibériques a 1a MoUtarde ... 21.00
FIlET @ DOBUT .....ooooooeeeee s snesssssseee s 27.00
) Filet MIgNON aU ROGUETOIT ...ttt 25.00
Petites cOtelettes d'agneau de @it ... 24.00
STEAK @ DOCUT ..o 32.00

NOS RIZ c

2 personnes minimum, prix par ration

O ED Paella MIXte VAIENGENNE.....ciicttistttstossisstststotststototsototstsototst oo 22.00
(@) Paella “ciega” mixte (SANS OS Ni @IELES)..........ccrcvivsrsisnssssttissssssssstisisiesssososos 20.00
€) Paella de montagne avec viande de boeuUT ...ttt 23.00
QO @) Paella de poissons aVEC PAIOUITES...........cissictcisissctetrisrsstrisrie 24.00
@@@ Paella Noire (Q I'eNcre de SEICNE)........occeooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 20.00
QO Riz "a banda” aux poissons et fruits de Mer ...t 30.00
QOE) Riz "2 baNda” QVEC AT0N ...ttt 17.00
() Paella (seulement viande de fErme) ...ttt 19.00
) PAEIIA QUX TEGUIMES........ctttttttttststsstttttstste sttt 18.00
@@@ Paella marinere (seulement poissons et calamars) ..., 22.00
QO )E) Fideua aux fruits de mer (paella de vermicelles).........imisiiissiric 25.00
e@@ Paella mixte de vermicelles (SANSs 0S Ni ArELES) ... 20.00
@@@ Fideua noire (paella de vermicelles a I'encre de seiche) ..., 20.00
QO @) Paella “peralta” (poissons €t Gambas) ...ttt 21.00
OO @) Paella "Sa Cranca” (AU Crabe)...... sttt 26.00
QO DE) Marmite de riz auX fruits de M ...ttt 25.00
OO DED Paella QU NOMAIG ...ttt 35.00
OO DED Paella aUX frUItS A8 MET ...ttt 25.00
QO ) Paella “ciega” aux fruits de mer (sans 05 Ni Arétes)...........icscisicice 22.00
T X2 TU R T S N 20.00
@ Paella au poulet (de ferme en plein air) (seulement poulet et légumes) ... 20.00
QO @) Paella de MOrue aVeC IEGUMES ...ttt 22.00
QO E) Paella aux fruits de Mer et POISSONS..............ictsttcttstetrtotereree 26.00
(@) "Arroz Brut” (marmite de riz spéciale Majorque) ... 20.00
QO )E) Paella “Reine Sa Cranca” (homard, langoustines, palourdes et poissons).......... 39.00
OO )E) Paella poulpe & la galicieNNe ...ttt 21.00
OO E) Paella au petits calamars et PAlOUIdEs ...t 24.00
) Riz avec légumes style Majorque (dans son jus de CuissoN) .............omcsric 20.00
QO ) Paella “ciega” aux POISSONS (SANS ATETES) ...ttt 23.00

Prix en €uros / TVA incluse

O &5 O

Fruits a coques Moutarde  Sesame Sulfite Lupins  Mollusques  Céleri




POISSONS €

Q) Grillade de POISSONS ...t 30.00
@ Dorade au grill 0U dos de dOTAde..........ocooooeeee 22.00
D)0 SOIE QGO ... 26.00
M) Lotte avec gambas & 1@ CrEME. ... 25.00
O () saint-Pierre au grill ou frit avec 0igNON ... (Selon le marché)
OO ) Grillade spéciale aVeC NOMAI ... 48.00
QO () saumon au poivre vert ou au foUr aVeC [EGUMES........imiiscirscsse 22.00
O () Colin a la sauce verte avec palourdes ou & 1a MarMite. ... 21.00
Q () Filet de SAINt-PIierre @u JADUGO ...t 20.00
DESSERTS FAITS MAISON €
() Carpaccio de poire avec réduction de Vin roUGe. ... 7.00
OO Glaces (iffErents PArfUMS) ... 6.00
0 Creme catalan@ (FAIt M@ISON) ... eeeeeeeesee e eeeeseeeeeeeseeeeeeesssssee e eeeees 6.00
0 Creme anglaise (fait M@iSON)........coccooceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s 5.50
O Tarte au fOrmMage BIANC. ... 8.00
() CROUX 818 CrEME ... 8.50
OO0 "Gaté” avec glace (tarte d’'amande avec de la glace d’amande)..........c.c. 8.00
() GAtEaU de 12 MAISON ... 6.50
OO Biscuit d’amandes avec sauce de choCOIat. ... 7.00
Sorbets (différents Parfums) ... 6.00
OO Tarte glacde @U WHISKY ... 8.00
() Carpaccio d'aN@Nas Frais..... ... 7.00
) Glace “Sa Cranca” @uX frUits FOUGES ...t 7.50
ANANAS FLAHS oo 5.00
() Panacota (FAIt MAISON) ... 5.50
0 Mousse au chocolat NOIT (FAIt M@ISON) ... eeeesesies s eeeseeee s 5.50
MENU ENFANTS €
€ SPAQUELLIS & 1@ BOIOGNAISE ...ttt 12.00
DD ESCAIOPE A POUIET ... 14.00
D2 ESCAIOPE B VAU ... 14.00

Prix en €uros / TVA incluse

Gluten  Crustacés Oeufs Poissons  Cacahuétes
Glutine  Crostacei Uova Pece Arachidi

Soja
Soia

©0

Lait
Latte

fr



Sa \_ranca
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ANTIPASTI e e
1/2
Insalata speciale S@ CranCa. ... 15.00 21.00
Avocado, gamberi e prosciutto di “Jabugo”
Insalata speciale CoN TONNO ... 11.00 15.00
Insalata di lattuga con acCiuge ... 13.00 17.00
Insalata con formagQgio di CAPIa ... 11.00 16.00
Insalata di frutti di MAre ... 15.00
Tagliere di sSalumi IDEIICH ... 15.00 22.00
Frittura speciale S@ CranCa ... sssssssssssssseess oo 18.00 25.00
Palombo, gamberetti, calamaretti e pesciolini
PePErONT VEIAT frithi. ... 8.00 13.00
Tagliere di fOrMAagQi ... e 20.00
Prosciutto di JabUQO. ... 17.00 25.00
ABTC FTITE@ s 10.00 16.00
Cozze al vapore con salsa bilbaina..........cccceens 9.00 14.00
Calamari @lla rOM@ANA............oooooeeeeeeeeeeeeeeeeee s 11.00 18.00
CalAMATTNT FEIEET oo 12.00 18.00
Gamberi alla griglia ... 17.00 25.00
GaAMDBEIT QI QGO ... 25.00
Cannolicchi alla griglia ... 12.50 18.00
Fritto marinaio allo stile Maiorchino...........eeoecceeeeeeeeee e 10.00 16.00
PioVIa @ll@ QAIEQA.............oooocoeoeoeeeeeeeeeeeeeee s 14.00 20.00
Crocchette di formaggio di CAPra ... 9.00 14.00
Crocchette di @SPINACC ........ooooeeeerec e 9.00 12.00
Crocchette di POIIO........oooo e 9.00 13.00
Frittelle di Bacala ... 9.50 16.00
ZUPPA i PESCE....oeeeeeieoieeeeeeeee e 12.00
Gazpacho (SO0 IN STAGIONE).........cccoooooeceoeoeeeeeeeeeeeeeeee et 11.00
PAN@ € DUITO ..o 1.95
SAISA @I AGIIO ... 2.50

Prezi in €uros / IVA compresa

OO0 O PN T

Fruitsa coque Moutarde  Sésame Sulfite Lupins  Mollusques  Céleri
Fruta peel  Senape Sesamo Solfito Lupini  Molluschi ~ Sedano



SHINCNT i PrOSCIUTTO ..ooooooooeeeeeeeeeeeeeeee e seseeeneeeeeeeeeee e 22.00

GrIGliAta i CAIM@ ..o 25.00

() Costata di manzo al pepe verde 0 alla griglia. ... 25.00
DO Scaloppine di vitello alla SENAPE ... 21.00
COStATA i MANZO ... 27.00

() Filet Mignon al roQUETOIT ...ttt 25.00
Costolette di agnello da 1atte. ... 24.00
BiSTECCA i MANZO..........oooooeeeeeeeeeeeeeeee s 32.00

NOSTRI RISOTTI

Minimo 2 personi, prezzo a razione €
(DED Paella MiSta VAlENCIANA ...ttt 22.00
(D) Paella cieca Mista (FUTEO PUIIEO) ...t 20.00
() Paella di montagna con bistecca di MANZO ... 23.00
OO ) Paclla de PESCE CON VONGOIE......cowrrinssitsitsststesstsstsetetssesetssesetsse 24.00
QO )E) Paella Nera (SEPPIA COM TINTA) ...ttt 20.00
QO ) Risotto a banda con pesce e frutti di MAre ...t 30.00
QO Risotto a banda con aglio € Oli0 ...ttt 17.00
€ Paella campera (s0lo carne di CAMPO) ...ttt 19.00
@ Paella de cONVENTO (SOIO VEITUIA) ..o esseeeseeseeeeeeeeessenesesesssseeseessenes 18.00
OO )E) Paella marinara (5010 PESCE € CAlAMANT) ...ttt 22.00
QO DED Fideta di FrUtti di MAE ...ttt 25.00
QO @) Paellas mista di spaghetti (LUTLO PUIITO) ..ottt 20.00
QO @) Paella nera di spaghetti (Seppia CON tiNTA)......cerresrsssnsnsssnssss 20.00
QO )E) Paella peralta (PESCE € GQAMDEIETH)........ccrcisticssssststetnteetestnisesee 21.00
QO )E) Paella de Cranca (CON GranCeOIA) ...ttt 26.00
QO DE) Risotto Marinaio MAlANAIINO ...ttt 25.00
OO TDED PACIA @I @SHICE ...ttt 35.00
QO DED Paella di FrUtti di MATE. ...ttt 25.00
QO () Paella ciega al frutti di mare (LU0 PUIILO)........ercesricssssssssirnssrs 22.00
) RISOTEO @1 TOIMO .ottt e 20.00
() Paella di POIIO FUSPANTE.......icesesssisitsesesesessesnsssssesssssssteseses ettt 20.00
QO @) Paella di MErlUZZO CON VEIAUIE.......oo ittt 22.00
Paella di pesce @ frutti di MAre........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e s 26.00
(D@D RiSOTLO DrUL MAIOICNINO ..ottt ettt 20.00
QO ) Paella reina di “Sa Cranca” (astice, scampi, vONgole € PESCi).......wwwcicse 39.00
DOO)E) Paella di piovra allo Stile GAIBGO ...ttt 21.00
Paella di calamarini CON VONGOIE ... 24.00
€) Risotto cremoso con verdure allo stie MAIOrChino ... 20.00
QOO DED Paella CECA Ti PESCE ...ttt sttt 23.00

Prezi in €uros / IVA compresa

Glutine  Crostacei Uova Pesce Arachidi

Soia

latte
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O ) Grigliata di frutti di mare

D Grigliata di PESCO. ... 30.00

@ Orata alla Piastra 0 iN PAGEIA. ...ttt 22.00

Lo LYo [T I 1 X LT LT T 26.00

OO ) Coda di raspo con GamMBEr @lla CrEMA ...ttt 25.00
@ D Gallo di san Pedro alla griglia o fritto con cipolla ........ccc............ (secondo il mercato)

@@Grigliata SPECIAIE i QSTICE ... seeeesneeeneeeeeeeee e 48.00

QO () salmone al pepe verde 0 al fOrNO CON VEIAUIA ..o 22.00

@ DD Nasello in salsa verde con vONgole 0 MariNaia ...t 21.00

QO DFiletto di Gallo @l JADUGO ..ottt 20.00

DOLCI FATTI IN CASA €

O Carpaccio di pera con riduzione al VINO NEIO ... 7.00

0 O LTI T TRz 4 H 6.00

0 Crema catalana fatta in €asa ... 6.00

0 Crema pasticcera fatta in Casa. ... 5.50

(D TOrta di FOrMAGGIO FrESCO ...ttt sttt 8.00

@ LT 1= 0] X T, 8.50

D0 GALO CON GEIATO ...ttt ettt 8.00

8 L 1R X - LT 1= P, 6.50

OO Biscotti di mandorle con salsa di CGOCCOIATO ... 7.00

SOPDETEO VATIATO ... 6.00

OO D TOra @l WHISKY GEIATA ..ttt 8.00

() Carpaccio di @aNaNA@s @l NATUIAIE............oocooeeeeeseeseseeeseseees e 7.00

) Gelato della casa con frutti di DOSCO ...t 7.50

ANANAS Al NATUTAIE ......oooocecoeee e 5.00

IPaNNG COt1A EIIA CASA ..ottt 5.50

) Mousse della casa cON CIOCCOIATO NEIO ...t 5.50

MENU PER BAMBINI €

€2 Spaguetti @lla BOIOGNESE...............oooooeeeeeeoeeoeeeeeoeseseesesesesesesesetes et 12.00

Prezi in €uros / IVA compresa

frutta peel  Senape Sesamo Solfito Lupini Molluschi  sedano
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Pregunte por nuestras sugerencias
Ask for our suggestions
Fragen Sie nach unseren Vorschldagen
Demandez nos suggestions

Richiedere i vostri suggerimenti
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