sa C ranca

arroceries

ENTRANTES

Picada del chef

Carpaccio de salmén a la avellana
Surtido de frituras a la andaluza
Endivias al roquefort

Ensalada mixta

Esparragos

Ensalada de cogollo de Tudela con anchoas
Jamon ibérico

Chopitos fritos

Calamar a la romana estilo casero
Navajas a la plancha

Gambas a la plancha

Gambas al ajillo

Pimientos de piquillo rellenos
Bufiuelos de roquefort

Buriuelos de bacalao

Sopa de pescado

Pan y Mantequilla
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PESCADOS

Parrillada de pescado y marisco
Dorada a la plancha o espalda
Merluza con crujiente de verduras

CARNES

Entrecotte a la pimienta verde
Entrecotte a la plancha
Solomillo de ternera

Solomillo a la pimienta verde
Filet mignon al roquefort
Chuletitas de cordero lechal

NUESTROS ARROCES

Paella mixta valenciana

Paella ciega mixta (todo limpio)
Paella de rape con verduras

Paella negra (sepiay su tinta)

Arroz a banda con pescado y marisco
Arroz a banda solo con ai i oli

Paella campera (s6lo carne de campo)
Paella de convento (sé6lo verduras)
Paella de bacalao con verduras
Fideua de mariscos

Paella mixta de fideos (todo limpio)
Paella negra de fideos (sepia y su tinta)
Paella peralta (rape y gambas)

Paella de cranca (con centollo)

Arroz marinera (caldoso)

Paella de bogavante

Paella de mariscos

Paella ciega de mariscos (todo limpio)
Arroz al horno

Minimo para dos personas



sa C ranca

arroceries

POSTRES CASEROS

Mouse de chocolate

Crema Catalana

Profiteroles

Gato con helado

Tarta del Dia

Trufas de chocolate al ron

Peras a la menta con manto de chocolate

SORBETES

Sorbete de frambuesa
Sorbete de mandarina
Sorbete de mango
Sorbete de limén

HELADOS

Helado de chocolate
Helado de higo

Helado de vainilla

Helado de almendra
Helado de yogurt con fresa



